ab 12.05.2012

Menii 1

Weg’/ier He ei[6utt, Spargel, Barlauch-Vinaigrette

X

Kalbsfilet, Friihlingspilze, Kartoffelpompadour

X

Rhabarber, weifie Schokoladen-Schale, Topfenschaum

ab 2 Personen 59,- € p. P.

Menii 2

§dnse[e6er—Terrine, Rote Beete-Textur, Riucheraal-Tatar

X

Seezungenfilet, Barlauch-Risotto

X

Steinbutt, Spargel, Bourride-Sauce

X

Rehriicken, Mairitterlinge, Pinot noir-Sauce

ZiegenfrischRdse, Pumpernickel-Jus

oder

Maracujaschaum,
Erdbeeren, Torrone-Eis

ab 2 Personen 99,- € p. P.



Vorspeisen und Suppen
Carpaccio vom Rinderfilet, leichte Birlauch-Mayonnaise 22-
Tatar vom Rinderriicken, Kartoffelplitzchen 23 -
]a&oEsmuscﬁe[n, in Pankobroseln gebackener Spargel, Koriandercréme 26,-
Croustillant von Langustine, Spargel, Yuzu-Gelee 29,-

gdnse[e(ierterrine, Rote Beete-Textur, Riucheraal-Tatar 29,-

Sparge[suppe, Nordseekrabben 12,-

Fisch - Haupt- und Zwischengericht
Weﬂfer Heilbutt, Paprikagemiisesud, Auberginentirtchen, Basmatireis 40,-/30,-
Seezungenfi[et, Sc. Bourride, Fenchelgemiise, Finferli-Nudeln 42,- /32,-

ﬂt[antié;S tein6utt, R@stbrotschuppen, Stangenspargel, beurre blanc 44,- / 34,-

Hauptgerichte

O[c[en6urger ‘Ente -Rlassisch knusprig-,
Limonensauce, SpitzRohlpraline, Kartoffelgratin - fiir 2 Pers. - p. ®. 29,-

’US—,,Sir[oin ““Rumpsteak, Sellerie tiree, Estragonsauce, Kartoffelpompadour 36,-
P g pomp
Lammcarrée, Gremolatasauce, Kartoffelgratin 39,-

Ka[6§ﬁ[et, Stangen-Spargel, Estragon-Hollandaise, SalzRartoffeln 42, -



Desserts

Rhabarber,
weifle SchoRoladen-Schale, Topfenschaum

16,-

Quarkschaum,

Rhabarber-Sorbet
16,-

Créme briilée,
Atsina-Kresse-Eis
16,-

Erdbeeren,

Passionsfruchtschaum,
Torrone-Eis
16,-



